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CF-330 / CF-350 
Слайсеры, ломтерезки, машины порционной нарезки колбасных изделий и филе 
 

 
слайсер гастрономический, ломтерезка. 

Закрытая зубчатая передача с масляной ванной. 

Двигатель с дополнительной вентиляцией для непрерывного использования. 

Профессиональная серия для магазинов деликатесных продуктов и супермаркетов. 

Диаметр дискового ножа: 

CF-330: 330 мм / CF-350: 350 мм 

Толщина нарезки: до 15 мм 

 

Двигатели: 

трехфазные на 0,5 л. с. / 0,37 кВт (230—400 В, 50 Гц / 220 В, 60 Гц); 

однофазные на 0,5 л. с. / 0,37 кВт (230 В, 50 Гц / 110—220 В, 60 Гц) 

 

Габариты основания: 58 × 45 см 

 

Встроенное заточное устройство двойного назначения: заточка и полировка. 

Каретки с плавным движением. 

Материал изготовления: анодированный алюминий. 

Соответствие стандартам ЕС. 
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