
GF-250 / GF-300

CF-300 / CF-330 / CF-350

TI-220

Архангельск   (8182)63-90-72  
Астана   (7172)727-132  
Астрахань   (8512)99-46-04  
Барнаул   (3852)73-04-60  
Белгород   (4722)40-23-64  
Брянск   (4832)59-03-52  
Владивосток   (423)249-28-31  
Волгоград   (844)278-03-48  
Вологда   (8172)26-41-59  
Воронеж   (473)204-51-73  
Екатеринбург   (343)384-55-89 
Иваново   (4932)77-34-06

Ижевск   (3412)26-03-58  
Иркутск (395)279-98-46
Казань   (843)206-01-48  
Калининград   (4012)72-03-81  
Калуга   (4842)92-23-67  
Кемерово   (3842)65-04-62  
Киров   (8332)68-02-04  
Краснодар   (861)203-40-90  
Красноярск   (391)204-63-61  
Курск   (4712)77-13-04  
Липецк   (4742)52-20-81

Магнитогорск   (3519)55-03-13  
Москва   (495)268-04-70  
Мурманск   (8152)59-64-93  
Набережные Челны  (8552)20-53-41  
Нижний Новгород  (831)429-08-12  
Новокузнецк  (3843)20-46-81  
Новосибирск   (383)227-86-73  
Омск   (3812)21-46-40  
Орел   (4862)44-53-42  
Оренбург   (3532)37-68-04  
Пенза   (8412)22-31-16

Пермь   (342)205-81-47  
Ростов-на-Дону   (863)308-18-15  
Рязань   (4912)46-61-64  
Самара  (846)206-03-16  
Санкт-Петербург   (812)309-46-40  
Саратов   (845)249-38-78  
Севастополь   (8692)22-31-93  
Симферополь   (3652)67-13-56  
Смоленск   (4812)29-41-54  
Сочи   (862)225-72-31  
Ставрополь   (8652)20-65-13  

Сургут   (3462)77-98-35  
Тверь   (4822)63-31-35  
Томск   (3822)98-41-53  
Тула   (4872)74-02-29  
Тюмень   (3452)66-21-18  
Ульяновск   (8422)24-23-59  
Уфа   (347)229-48-12  
Хабаровск   (4212)92-98-04  
Челябинск   (351)202-03-61  
Череповец   (8202)49-02-64  
Ярославль   (4852)69-52-93  
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слайсеры для колбасных 
изделий.

ОБЩИЕ
ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Т о ч н а я  н а р е з к а , 
бесшумность.
Качество ножей гарантирует 
превосходную нарезку.
В с т р о е н н а я  з а т о ч к а 
двойного  назначения: 
н ат оч к а  и  п ол и р о в к а 
режущей поверхности.
Плавное передвижение 
узлов.
Приспос  обления  для 
безопасности на режущем 
диске.

TI-220 / GF-250 / GF-300:
Трансмиссия  зубчатой 
лентой.

CF-300/ CF-330 / CF-350:
Трансмиссия  зубцами 
смазанными маслом.

В ы п о л н е н ы  и з 
анодированного аллюминия 
(нержавеющего).
Толщина нарезки: 0-14 мм.

mm

TI-220

CF-300

GF-250

CF-330

GF-300

CF-350

A B C D E GF Ø*

200

275

210
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0,20 / 0,15 0,33 / 0,24 0,33 / 0,24 0,5 / 0,37 0,5 / 0,37 0,5 / 0,37

0,20 / 0,15 0,33 / 0,24 0,33 / 0,24 0,5 / 0,37 0,5 / 0,37 0,5 / 0,37

15 21 25 42 43 44

TI-220 GF-300GF-250 CF-300 CF-330 CF-350
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS - TECHNICAL DATA - TECHNISCHE DATEN -
CARACTERISTIQUES TECNIQUES - ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Motores - Motors - Motoren - Motore - Моторы:

Peso Neto - Net Weight - Netto Gewicht - Poids net - Вес нетто:

III, 230-400V, 50 Hz

II, 230V, 50 Hz

HP / kW

Hp / kW

Kg

Trancheurs de charcuterie.

CARACTÉRISTIQUES:
Machines  d'une  grande 
précision totalement silencieuses.
La qualité de ses lames 
garantissent  une coupure 
parfaite.
Equipés avec un aiguiseur 
fonctionnant à deux temps: 
aiguiser et polir le fil de la 
lame. Glissement doux du 
chariot.
D ispos i t i f s  de  sécur i té 
incorporés dans le protecteur 
du disque de découpage.

Entraînement:
TI-220 / GF-250 / GF-300:
Courroie dentée.

CF-300/ CF-330 / CF-350:
A pignon en bain d'huile.

Construction en aluminium 
anodisé (inoxydable).
Épaisseur de coupe:0-14 mm.

Schneide-maschinen für alle 
Wustarten.

ALLGEMEINE
EIGENSCHAFTEN:
Geräuscharme Geräte mit 
hoher Präzision.
Beste  Qual i tä t  bei  den 
Scheiben garantieren einen 
perfekten Schnitt.
Ausgestattet mit zwei-fasigem 
Schleifer: schleift und poliert 
denSchnitt.
Leichtgängiger Wagen.
Sicherheitsvorrichtungauf der 
Schnittscheibe.

Transmission:
TI-220 / GF-250 / GF-300:
Keilriemen.

CF-300/ CF-330 / CF-350:
Zahnräder in Öl gelagert

Konstruktion aus Aluminium 
(anodisch oxydiert).
Schnitt-Dicke: 0-14 mm.

Food Slicers.

COMMON 
CHARACTERISTICS:
Slicers of great precision and 
silent running.
A  qua l i ty  o f  the  b lade 
guarantee a perfect slice.
Sharpener with both honing 
and grinding stones.
Smooth carriage movement.
Safety cut out on the blade 
guard.

Transmission:
TI-220 / GF-250 / GF-300:
Compact belt driven.

CF-300/ CF-330 / CF-350:
Tooth driven heavy duty 
foodslicer. Fan cooled motor 
for continuous use.

Construction: in anodised
corrosion proof aluminium.
Slice thickness: 0-14 mm.

Cortadoras Slicers
Schneide
Maschinen Trancheurs Слайсеры

Ø*: Disco / Blade / Messer / Lame / 

Cortadoras de embutidos / 
fiambres.

CARACTERÍSTICAS 
COMUNES:
Máquinas de gran precisión 
totalmente silenciosas.
La calidad de sus hojas 
garantizan un perfecto corte.
Con afilador incorporado de 
doble acción: afilar y pulir el corte.
Suave deslizamiento de los 
carros.
Dispositivos de seguridad en 
el disco de corte.

Transmisión:
TI-220 / GF-250 / GF-300:
Por correa dentada

CF-300/ CF-330 / CF-350:
Por engranajes bañados en 
aceite. Motor con ventilación 
adicional para uso continuo.

Construcción en aluminio 
anodizado (inoxidable).
Espesores de corte: 0-14 mm.
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